

Menu du jour 13€ 

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert, Café

(Tous les midis sauf dimanche et jours fériés)
Salade jurassienne 10€
(Salade verte, noix, Comté, jambon cru fumé, tomates)
Salade de chèvre chaud 10€
(Salade verte, noix, jambon cru fumé, chèvre, toma
tes)

Salade du Haut 10€
(Salade verte, saucisse de Morteau, noix, Comté, tomates)

Rumsteak-frites-salade verte 13€

Jambon-frites-salade verte 9€
Fondues
Fondue aux trois Comté   Sans charcuterie 


16€/pers.




      Avec charcuterie         

19€/pers.
Fondue au bleu de Gex   Sans charcuterie 


17€/pers.




     Avec charcuterie          

20€/pers.
Fondue au Morbier        Sans charcuterie                

17€/pers.
                                                    Avec charcuterie                
20€/pers.
Fondue au Reblochon  Sans charcuterie                   
17€/pers.
                                                    Avec charcuterie                
20€/pers.
(Toutes les fondues sont servies avec une salade verte, noix et Comté,
Minimum 2 personnes pour une même fondue)
Friture de truitelles de pays-frites-salade verte  14,50€
Menu enfant 10€
Steak haché, frites, salade verte, glace 
PIZZAS 
(sur place ou à emporter)
Marguerite : tomate, fromage, olives, origan 



   9€
Reine : tomate, fromage, jambon, champignons, olives, origan       10€
Chamois :tomate, Comté, Morbier, Champagnolais, champignons, olives, origan                                                                                     12€                                                                                                                          
Spéciale du Bourg : tomate, fromage, truite fumée, crème fraîche, Comté,aneth,olives                                                                            12€                                                                                                                             
Du Haut : tomate, fromage, saucisse de Morteau, champignons, olives, origan                                                                                     12€                                                                                                                                
Bergère : tomate, fromage, chèvre fermier, jambon cru fumé, olives, origan                                                                                                 12€
Neptune: tomate, fromage, thon, œuf, oignon, olives, origan          12€
La Chef: tomate, fromage, jambon,œuf,oignon,olives,origan          12€                                                                                                                                                                                                            
Supplément œuf : 0,80€        Supplément salade verte : 3€

Viande d’origine française.


Assiette de fromage ……………………………………  4,00€
Fromage blanc à la crème ……………………………..  3,00€
Ile flottante ……………………………………………..  3,50€
Tarte chaude normande et sa crème anglaise ……...  5,20€
Tarte tatin et sa crème anglaise ………………………..5,20€
Fondant au chocolat, glace vanille et crème anglaise 5,60€
Profiteroles, sauce au chocolat ………………………   5,80€

Glaces
Abricot, Banane, Café, Caramel, Cassis, Chocolat noir, Chocolat blanc, Citron, Citron vert, Fraise, Fruit de la passion, Macaron, Macvin, Marron, Mandarine, Menthe, Miel, Noix, Noix de Coco, Nougat, Pistache, Poire, Pomme verte, Praliné, Vanille, Violette.

1 boule :1,90€   2 boules :3,50€   3 boules :4,50€
Supplément chantilly …………. 0,80€ Supplément chocolat …………. 0,80€

Supplément caramel ………….. 0,80€ Supplément coulis de fruits rouges ….. 0,80€

COUPES DE GLACES

Coupe des Chamois …………………………. 6,20€

(Chocolat, Praliné, Vanille, Liqueur de fraises des bois, Coulis de fraise, Chantilly)

Coupe Château-Villain ……………………… 6,20€

(Mandarine, Macaron, Poire, Liqueur Grand-Marnier, Chantilly)

Coupe des Iles ………………………………... 6,00€

(Abricot, Vanille, Pomme verte, Coulis de chocolat, Rhum blanc, Chantilly)
Coupe Colonel ………………………………… 5,80€

(Sorbet citron vert, Vodka, rondelle de citron)

Coupe Gourmande …………………………… 6,20€

(Chocolat, Chocolat blanc, Vanille, Coulis de chocolat, Rhum ambré, chantilly)

Coupe Evolution  …………………………….. 6,00€

(Macaron, Violette, Nougat, Get 31, Chantilly)

Coupe des Sous-Bois ………………………… 6,20€

(Cassis, Noix, Fraise, Coulis de fruits rouges, Liqueur de Sapin, Chantilly)

Coupe fraîcheur …………………………….. 6,00€

(Menthe, Noix de coco, Nougat, Get 27, Chantilly)

Coupe des Saveurs ……………………………. 6,10€

(Confiture de lait, Glace au Macvin, Glace au marron, Chantilly)

Coupe du Haut ………………………………… 6,00€

(Noix, Miel, Vanille, Coulis de Caramel, Chantilly)

Coupe des Tropiques ………………………… 6,00€

(Banane, Noix de coco, Fruits de la Passion, Liqueur de banane, Chantilly)
